Statut 15. roénika sutaze prvého horského festivalu
vin s prihlaskou

1. Vyhlasenie sutaze

Patnasty rocnik festivalu vin WINE SNOW Donovaly 2026 (dalej len Wine Snow) organizuju horeca
prevadzky aktivne zapojené do podujatia na Donovaloch. Odbornym garantom hodnotenia vin
v degustacnych komisiach je Ing. Vladimir Hronsky, enoldg, profesionalny someliér, lektor a vinarsky
publicista.

2. Ciel sutaze

2.1.

Cielom sutaze je vyber najlepsich vin predstavenych v ponuke ziéastnenych slovenskych vinarstiev na
aktualnom rocniku festivalu, ktoré do terminu uzavierky (30. septembra 2026) odovzdaju prihlasené
vina spolu s vyplnenou prihlaskou v oznacenom zbernom mieste na Donovaloch alebo v Bratislave.

2.2,

SutaZ o najlepsie vino kopca umoZni zi¢astnenym slovenskym vindrom vstup do vybranych vinnych
kariet horeca prevadzok na Donovaloch, navstevnikom zo Sirokej verejnosti pomdéze v lepsej orientacii
pri ochutnavkach, vybere ako aj ndkupe najlepsich rocnikov a prispeje tak k odbornému zatraktivneniu
tohto jedine¢ného verejného podujatia.

3. Podmienky ucasti

3.1

Sutaze sa moézu zucastnit iba hroznové vina od tuzemskych a hostujlcich vyrobcov, ktoré budu
zaradené do verejnych ochutnavok na aktualnom rocéniku festivalu Wine Snow. Do sutaZe je mozné
prihlasit iba hroznové vina podla kategdrii uvedenych v tabulke. Najnizsie moZné kvalitativne
zatriedenie vina je podla pévodu Vino zo Slovenska alebo Vino z Eurdpskej Unie. Sutaz nie je uréend
pre vina nizsej kvalitativnej kategorie.

3.2,
Podmienkou Ucasti v sutaZi je sthlas prihlasovatela s ustanoveniami tohto Statutu.

3.3.

Do sutaZze o najlepsie vino kopca je mozné prihlasit aj vzorky tichych vin so zvySkovym cukrom nad 45
g.I"t (prirodne sladké vina), Sumivych, likérovych, mladych aj oranZovych vin bez obmedzenia obsahu
zvyskovych cukrov.

3.4.
Kazdy prihlasovatel (vyrobca) méze do sutaze prihlasit najviac 3 vzorky z predstavenych vin
na festivale.



Sutainé kategorie vin WINE SNOW o najlepsie vino kopca roku 2026

Tabulka:
Referencny | Kategorie vina Zvyskové cukry

znak [g.1"]

A.1. Biele vina, suché 0-4,0

A. 2. Biele vina, polosuché 4,1-12,0

A. 3. Biele vina, polosladké 12,1 -45,0

B. 1. RuZové vina, suché 0-4,0

B. 2. RuZové vina, ostatné 4,1-45,0

C.1. Cervené vina, suché 0-4,

C.2. Cervené vina, ostatné 4,1-45,0
D. Prirodne sladké vina (biele, ruzové, Cervené) nad 45,0
E. OranZové vina bez obmedzenia
F. Sumivé vina bez obmedzenia
G. Likérové vina (fortifikované) bez obmedzenia
H. Mladé vina (biele, ruzové, ¢ervené) bez obmedzenia

4. Organizacia sutaze

4.1.

Do sutaZe je mozné prihlasit iba tie vina, ktoré spifiaju podmienky tohto $tatdtu. Vzorky vina sa
zbieraju a prihlasuju na formulari, ktory je v prilohe tohto Statutu do stredy 30. septembra 2026.
Nesprdvne oznacenie udajov deklarovanych na etikete prihldsenych vzoriek vina po porovnani
s udajmi prihlasovatela na prihlaske, ako aj nesplnenie poZadovanych terminov a podmienok
uvedenych v Statute sutaze, opraviuju usporiadatela vylucit prislusné vzorky prihlasovatela zo sutaze
bez akejkolvek nahrady.

4.2,

Sucastou prihlasky sa riadnou etiketou a zaklopkou adjustované flase s oznacenim:
- mena a adresy vyrobcu
- nazvuvina
- rocnika
- kvalitativneho oznacenia
- oznacCenia obsahu zvySkovych cukrov
- oznacenia obsahu alkoholu
- oznacenia obsahu celkovych kyselin
- oblasti pévodu hrozna
- Cisla vyrobnej davky

4.3.

V pripade uvedenia nepravdivych Udajov budu takéto vina daného prihlasovatela vylicené zo sutaze.
Vyrobca (prihlasovatel) suhlasi so spracovanim a publikaciou udajov o jeho spoloc¢nosti a o produkte
v tlatovych materidloch Wine Snow, na oficidlnych a partnerskych webovych strankach, v popularnej
a v odborne;j tlaci.



4.4,
Prihlasky spolocne s prihlasenymi vzorkami vina odovzdajte alebo zaslite kuriérom riadne vyplnené
na zbernych miestach organizatorov sutaze do stredy 30. septembra 2026:

ZBERNE MIESTO NA DONOVALOCH nonstop
Recepcia HOTEL GALILEO**** 976 39 Donovaly
Prihlasky prosime zaslat aj elektronicky do uvedeného terminu na e-mail: enovia@enovia.sk

ZBERNE MIESTO V BRATISLAVE vo vopred dohodnutom termine (termin a ¢as dodania vzoriek
do Bratislavy si prosim dohodnite vopred telefonicky).

EnoVia s.r.o., Vladimir Hronsky, Na Zlatej nohe 11, 831 01 Bratislava

tel: +421 905 553 780

4.5,
PoZadované su 2 flase s etiketou z kazdej prihlasenej vzorky.

5. Zasady hodnotenia

5.1.

Hodnotenie vin sa uskutoc¢ni v sobotu 10. oktébra 2026 na Donovaloch. Pred jeho za¢iatkom odborny
garant preveri prihlasky s prihldasenymi vzorkami vina a vyradi také, ktoré nezodpovedaju podmienkam
vtomto Statute. Hodnotenie prebehne stobodovym systémom podla pravidiel stanovenych
Medzindrodnym Uradom pre vinic a vino O.L.V.

5.2.
Vzorky vina sa vpriebehu hodnotenia predkladaju clenom hodnotiacej komisie zoradené
do homogénnych sérii v poradi zohladnujucom:

- farbu vina (biele, ruZzové, cervené vina)

- obsah zvyskového cukru (suché, ostatné vina)

- roc¢nik (mladé roéniky vina pred starSimi ro¢nikmi)

- vobnu (vina vyrobené z nearomatickych odréd pred aromatickymi)

5.3.
Vina budd hodnotené pri nasledujucich teplotach:
- biele, ruzové a oranzové vina: 10—-12 °C
- Cervenévina: 15-18 °C
- prirodné Specialne vina a botrytické vina: 8 — 10 °C
- Sumivé a prelivé vina: 6 — 8 °C

6. Hodnotiaca komisia
6.1.

Hodnotiacu komisiu zostavuje usporiadatelskd organizdcia. Tato sa skladd najmenej z piatich clenov
(somelierov, food & beverage manazérov) a jedného predsedu komisie (enolég).



6.2.

Predseda komisie pred zaciatkom hodnotenia oboznami jej ¢lenov s hodnotiacim systémom, vysvetli
vsetky technické Udaje potrebné pre spravne hodnotenie vzoriek a v priebehu hodnotenia kontroluje
spravnost Udajov v degustacnych harkoch. Predseda komisie sti¢asne dohliada na ¢innost pracovnikov
technického zabezpecenia pri kontrole a elektronickom spracovani Udajov.

6.3.

Pred zaciatkom hodnotenia kazdej homogénnej série vina si hodnotiaca komisia pisomne a verbdlne
vyhodnoti kalibrac¢nd (nultd) vzorku vina. Na jej zaklade si vSetci ¢lenovia komisie ,,nastavia® mieru
citlivosti na jednotlivé senzorické parametre v hodnoteni vina.

6.4.

Clenovia komisie hodnotia predloZené anonymné vzorky samostatne v tichosti, bez komentovania
akychkolvek subjektivnych dojmov, ktoré ziskali v priebehu hodnotenia predloZzenych vzoriek vina.
Clenovia hodnotiacej komisie nesmu byt informovani o akychkolvek vysledkoch hodnotenia pred
riadnym ukoncenim sutaze.

7. Udelovanie cien

7.1.

Cieflom hodnotiacej komisie je stanovit poradie najvy$sie hodnotenych vin (vitazov) v jednotlivych
kategdriach podla tabulky. Na zaklade hodnotenia komisii budu udelené nasledujldce ocenenia:

Sampién Wine Snow Donovaly ,,Najlepsie vino kopca 2026

Sampién bude vybrany na zéklade vyberu subkomisie zloZenej z dvoch predsedov jednotlivych komisi
a troch ndhodne vylosovanych ¢lenov z jednotlivych komisii. Do tohto vyberu postupuju najlepsie vina
z kazdej kategorie (ak v danej kategdrii o titul vitaza sutazilo najmenej 5 prihlasenych vzoriek vina).

Vitaz kategérie Wine Snow Donovaly

Vitaz kategorie ziska Cestny diplom. Vitaz kategdrie bude zvoleny na zdklade najvyssieho bodového
hodnotenia v kategérii podla tabulky, ktorej sa zicastnilo hodnotenia najmenej 5 prihlasenych vzoriek
vina.

Dalej budu udelené medaile:
Velka zlatd medaila — od 93 bodov
Zlata medaila — od 86 bodov
Strieborna medaila — od 80 bodov

7.2.

Udelenych bude max. 30 % medaili z poctu prihldsenych vin v jednotlivych kategdriach. V pripade, ak
hranica 30 % pripadne na viacero vin s rovnakym bodovym hodnotenim, bude medaila udelend
vSetkym vinam na tejto bodovej hranici.

7.3.

Vyhlasenie oficialnych vysledkov stitaze prebehne pred otvorenim festivalu v piatok 23. oktébra 2026
0 17.00 hodine v HOTELI GALILEO**** na Donovaloch. Vysledky sutaZze budu uverejnené na webovej
stranke odborného garanta www.enovia.sk V oficidlnych vysledkoch sutaze budd uverejnené iba vina,
ktoré ziskali viac ako 80 bodov.


http://www.enovia.sk/

PRIHLASKA DO SUTAZE / APPLICATION FORM

Nazov spolocnosti / Name of the PartiCiPant: ........ccecceeeeiee e ettt et e eare e eearee e eavee s
Kontaktnd 0S0Da / CONTACT PEISON: .....cucvieeieieieeietee ettt e eteeteeeetteeeteeeeareeestbeseeabeeesaseeesatesenseesnsaeeesseeenses
F e [T I Y Lo (=TT
PSC/ ZIP code: ....ovvurrrrrrnne. IMIESEO / CILY: oottt ettt ettt sttt ss st ese st ess st ene s ennananas

Svojim podpisom potvrdzujem svoj sihlas s podmienkami Ucasti a podla Statutu s ustanoveniami organizacie
15. ro¢nika sutaze WINE SNOW DONOVALY 2026 / Hereby | certify with my signature, that | am aware fo the
rules of 15th WINE SNOW DONOVALY 2026 wine competition and agree to comply with them:

DAtUM / Date: oot eeee e

Podpis prihlasovatela / Signature

Vzorka €. 1. / Sample No. 1.

Nazov vina / Name of the wine:

Odroda / Variety:

Rocnik / Vintage:

Kvalitativne oznacdenie / Quality name:

Oblast pévodu / Wine region:

Farba / Colour:

Zvyskovy cukor / Residual sugar content:

Obsah alkoholu / Alcohol content:

Obsah kyselin / Acid content:

Pouzity dreveny sud / Yes — No ,barrique” Ano=Yes / Nie=No

Objem flase / Volume of bottle:

Maloobchodna cena / Retail price:

Cislo vyrobnej davky / LOT number:

Vzorka €. 2. / Sample No. 2.

Nazov vina / Name of the wine:

Odroda / Variety:

Roénik / Vintage:

Kvalitativne oznacenie / Quality name:

Oblast pévodu / Wine region:

Farba / Colour:

Zvyskovy cukor / Residual sugar content:

Obsah alkoholu / Alcohol content:

Obsah kyselin / Acid content:

Pouzity dreveny sud / Yes — No ,barrique” Ano=Yes / Nie=No

Objem flase / Volume of bottle:

Maloobchodna cena / Retail price:

Cislo vyrobnej davky / LOT number:




Vzorka €. 3. / Sample No. 3.

Nazov vina / Name of the wine:

Odroda / Variety:

Rocnik / Vintage:

Kvalitativne oznacdenie / Quality name:

Oblast pévodu / Wine region:

Farba / Colour:

Zvyskovy cukor / Residual sugar content:

Obsah alkoholu / Alcohol content:

Obsah kyselin / Acid content:

Pouzity dreveny sud / Yes — No ,barrique” Ano=Yes / Nie=No

Objem flase / Volume of bottle:

Maloobchodna cena / Retail price:

Cislo vyrobnej davky / LOT number:




